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											           Alle Angaben ohne Gewähr!



	  

	 Vorspeise
153 	 1/2 Krabbensuppe(2,4)........................9,80 €   
	 Nordstrander Krabbensuppe  
	 »Nach meiner Uroma überliefertem Rezept« 
154  	 Krabbensuppe(2,4)............................11,80 €   
	 (200 ml) Nordstrander Krabbensuppe  

156   	 Gem. Salatteller mit Hirtenkäse.............5,80 €

	 Fischgerichte 
		 176   	 Schollenfilet.................................	23,80 € 
	 mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und  
	 frischer Salatteller   

184   	 Seelachsfilet.................................	23,80 € 
	 garniert mit Nordseekrabben(2) in Fein-
	 schmeckersoße(4), Salzkartoffeln und frischer  
	 Salatteller  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

   Sandschollen ®   
             	 (Eingetragenes Markenzeichen beim Deutschen Markenamt!)   
               	 Nur in Ei und Mehl gewendet - kein Paniermehl!  

            	 Mit der „besonderen“ Zubereitung!               

	 Stückzahl je nach Grammzahl abweichbar! 

  
189	 NEU: Sandschollen® M....................	19,90 € 
	 (200 g) mit hausgemachtem Kartoffelsalat  
	 (Salatteller nur 2,00 Euro Aufschlag) 
	 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
190	 Sandschollen® L.............................23,90 € 
	 (300 g) mit Salzkartoffeln, zerl. Butter und frischer 	
	 Salatteller  
191	 Sandschollen® XL...........................	26,90 € 
	 (400 g) mit Salzkartoffeln, zerl. Butter und frischer 	
	 Salatteller 
	 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
	 Zu empfehlen mit hausg. Kartoffelsalat! 
   
	  

	                      		   

                 Sandschollen (Limanda Limanda) ohne Haut und Seitengräten! 

	 TIPP: Haben Sie schon unsere hausgemachte 		  	 Remouladensauce zu den Sandschollen  
	pr obiert?			         Nur 1,40 €

	  	 Krabbengerichte 
186   	 Fischerfrühstück..........................	25,90 € 
	 Nordseekrabben(2) auf Bratkartoffeln und Spiegelei

188	 Halligbrot.....................................	23,90 € 
	 Nordseekrabben(2) auf Schwarzbrot und Spiegelei	 

	 Matjesgerichte 

174	 Tipp: Matjesfilets...........................	17,90 €  
	 mit hausg. Remouladensauce, Zwiebeln und  
	 Salzkartoffeln (Bratkartoffeln 2,00 Euro Aufschlag) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
 175	 Matjesfilets...................................24,80 €  
	 mit Nordseekrabben(2) hausg. Remouladen- 
	 sauce, Zwiebeln und Salzkartoffeln  
170	 NEU: Saurer Brathering.................	18,80 €  
	 (kalt) mit Matjesfilets, hausg. Remoladensauce,  
	 Zwiebeln und Bratkartoffeln  

 	 Frische Salate 
	  211	 Großer Salatteller.........................	17,90 €  
	 Schön zubereiteter Salatteller mit hausg. Joghurt  
	 Dressing und reichlich Hirtenkäse

212	 Hähnchen Salatteller....................19,90 € 
	 Hähnchenstreifen mit gemischtem Salat und 
	 hausgemachtem Joghurt Dressing u. Hirtenkäse 

189	 Krabben Salatteller.......................23,90 € 
	 Nordseekrabben(2) mit frischem Salat und 
	 hausgemachtem Joghurt Dressing (Foto kann abweichen) 

 
	

	 Fleischgerichte(Schwein)  

216   	 Spaghetti Bolognese.....................17,50 €  
	 mit reichlich gem. Hackfleisch und Reibekäse   
	 (Hausgemacht, Mitte Juni bis Ende August)  	   
217	 Bauernfrühstück...........................16,90 €		
	 Bratkartoffeln mit Schinkenwürfeln im Eimantel 
         	 garniert mit Gewürzgurke	 	  
218   	 Sauerfleisch..................................	18,50 € 
	 (kalt, hausgemacht) mit Bratkartoffeln





	 Schnitzel (Schwein)

220   	 Schnitzel.......................................	17,90 €  
	 (Wiener Art) mit Pommes Frites u. Kräuterbutter  
	 (Salatteller nur 2,00 Euro Aufschlag) 
	  

 

 222   	 Jägerschnitzel...............................21,90 €  
	 (paniert) mit frischen Champignons in Pfeffer- 
	 Rahmsoße, Salzkartoffeln und frischer Salatteller 
 
 
 
 
 
 
 
 

 224	 Schlemmerschnitzel......................22,50 € 
 	 (paniert) Gebr. Zwiebeln mit frischen Champignons,  
	 Kräuterbutter, Pommes Frites u. frischer Salatteller 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -    
225	 Friesenschnitzel............................	24,90 € 
	 (paniert) garniert mit Nordseekrabben(2) in 	
	 Feinschmeckersoße(4), Spiegelei, Salzkartoffeln  
	 und Salatteller 
 

	  	 Hähnchenfleisch
231	 Chicken Sticks..............................	17,90 € 
	 (8 Stück, paniert) mit Pommes Frites, Majonaise 		
	 und frischer Salatteller

212	 Hähnchen Salatteller....................	19,90 € 
	 Hähnchenstreifen mit gemischtem Salat und 
	 hausgemachtem Joghurt Dressing u. Hirtenkäse 

	 Leckere Steaks 

226  	 Pfeffersteak..................................28,90 €	
	 (ca. 220 g) Pommes Frites und frischer Salatteller 

227   	 Rumpsteak....................................29,90 € 
	 (ca. 220 g) mit frischen Champignons, Kräuterbutter, 	
	 gebratenen Zwiebeln und Pommes Frites  
                      Alle Preise incl. gesetzlicher MwSt.

		 		 	 Kleine Gerichte 
 201  	 Currywurst(2,3,4) mit Pommes Frites.......10,90 €  
	   
204  	 Zwei Spiegeleier............................10,90 € 
	 mit reichlich Bratkartoffeln und zwei Spiegeleiern 
	
 	 Für Vegetarier 
 210	 Gemüseschnitzel...........................17,90 €  
	 mit Pommes Frites, frischer Salatteller mit  
	 Hirtenkäse und hausg. Joghurt Dressing 

211	 Großer Salatteller.........................17,90 €  
	 Schön zubere iteter Salatteller mit hausg.  
	 Joghurt Dressing und reichlich Hirtenkäse
 
 	 Kinderteller (nur für Kinder) 
 
	  Alle Kindergerichte mit Pommes  
	  Frites nur 9,90 Euro! 		
270	 Schollenfilet mit Pommes Frites (1 Stück) 
271	 Fischstäbchen mit Pommes Frites (4 Stück)  
272	 Chicken Sticks m. Pommes Frites (4 St., paniert)
273	 Currywurst(2,3,4) mit Pommes Frites (1 Stück) 
274	 Spaghetti Bolognese (ohne Pommes Frites) 
	 (Hausgemacht, nur Mitte Juni - August) 

275	 Kleines Schnitzel mit Pommes Frites (paniert)  
276	 Pommes Frites................................5,50 € 
	 mit Tomatenketchup (große Portion!) 
**********************************************
	 	  
	 Premium Softeis  

 	 INFO: Sollte das Softeis nicht vorrätig sein: 
121	 Vanille-Dessert-Eis mit Erdbeersoße  
	 und Sahne..........................................4,50 € 
122	 Vanille Softeis.................................3,90 € 
123	 Vanille Softeis m. Erdbeersoße.......4,50 € 
124	 Vanille Softeis m. Maracujasoße.....4,50 € 
Das Softeis befindet sich in einer Eiswaffel, auf Wunsch auch in einer Schale!

********************************************** 
 	  	 Seniorenteller  2,00 Euro günstiger! 

Als Beilagen können Sie zwischen Salzkartoffeln,Brat- 
kartoffeln, hausgemachtem Kartoffelsalat, doppelter  
Salat oder Pommes Frites wählen! 

Wissenswertes zur Wartezeit: 

Bitte fragen Sie bei Allergien o.ä. nach unserer Allergene Mappe die am Tresen ausliegt! 

1. mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoff 3. mit Antioxidationsmittel 4. mit Geschmacksverstärker  
5. mit Schwefeldioxid 6. mit Schwärzungsmittel 7. mit Phosphat 8. mit Milcheiweiß. 

	  	 Krabbengerichte 
186   	 Fischerfrühstück..........................	25,90 € 
	 Nordseekrabben(2) auf Bratkartoffeln und Spiegelei

188	 Halligbrot.....................................	23,90 € 
	 Nordseekrabben(2) auf Schwarzbrot und Spiegelei	 

	 Matjesgerichte 

174	 Tipp: Matjesfilets...........................	17,90 €  
	 mit hausg. Remouladensauce, Zwiebeln und  
	 Salzkartoffeln (Bratkartoffeln 2,00 Euro Aufschlag) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
 175	 Matjesfilets...................................24,80 €  
	 mit Nordseekrabben(2) hausg. Remouladen- 
	 sauce, Zwiebeln und Salzkartoffeln  
170	 NEU: Saurer Brathering.................	18,80 €  
	 (kalt) mit Matjesfilets, hausg. Remoladensauce,  
	 Zwiebeln und Bratkartoffeln  

 	 Frische Salate 
	  211	 Großer Salatteller.........................	17,90 €  
	 Schön zubereiteter Salatteller mit hausg. Joghurt  
	 Dressing und reichlich Hirtenkäse

212	 Hähnchen Salatteller....................19,90 € 
	 Hähnchenstreifen mit gemischtem Salat und 
	 hausgemachtem Joghurt Dressing u. Hirtenkäse 

189	 Krabben Salatteller.......................23,90 € 
	 Nordseekrabben(2) mit frischem Salat und 
	 hausgemachtem Joghurt Dressing (Foto kann abweichen) 

 
	

	 Fleischgerichte(Schwein)  

216   	 Spaghetti Bolognese.....................17,50 €  
	 mit reichlich gem. Hackfleisch und Reibekäse   
	 (Hausgemacht, Mitte Juni bis Ende August)  	   
217	 Bauernfrühstück...........................16,90 €		
	 Bratkartoffeln mit Schinkenwürfeln im Eimantel 
         	 garniert mit Gewürzgurke	 	  
218   	 Sauerfleisch..................................	18,50 € 
	 (kalt, hausgemacht) mit Bratkartoffeln



Die Sandschollen holen wir jede Woche direkt aus Dänemark mit 
unserem neuen Kühlwagen ab und werden dann direkt frisch verarbeitet. 
Kurz vor Öffnung des Restaurants werden sie noch mal nachbearbeitet.  
Gezielt werden dann noch die Seiten nachgeschnitten und die Haut 
abgezogen, damit auch wirklich keine Seitengräten mehr vorhanden sind 
und Sie es dann einwandfrei essen können. 
Meist kommen mehr Gäste als angemeldet, daher kann es mal länger 
dauern, da wir nicht immer vorher wissen wie viele Gäste die Sand-
schollen essen möchten und diese dann zwischendurch nachbearbeitet 
werden müssen.  
Wir bitten Sie daher um Verständnis, wenn es mal länger dauert, 
oft muss nachgearbeitet werden, damit Sie den Fisch gut genießen 
können.  
Leider weiß niemand wie viel Arbeit die Sandschollen machen und 
daher mal eine kleine Info von unserer Seite. Bei der vielzahl der Fische 
ist es eine Mammutaufgabe und weit und breit wohl einzigartig...  
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!



					   
	 354    	 Schimmelreiter Aqu. 	 38,0 %		 2,90 €
	 361    	 Gammel Dansk		 38,0 %		 3,60 € 
	 359     	Obstler 		  42,0 %		 3,90 € 
	 351     	Küstennebel 		  21,8 %		 3,10 € 
	 350    	 Korn 			   32,0 %		 2,90 € 
	 349    	 Kümmel 		  32,0 %		 3,10 € 
	 356     	Bommerlunder		 40,0 %		 3,40 €
	 358     	Linie 			   41,5 %		 3,60 €
	 357	 Malteserkreuz Aquavit 	40,0 %		 3,20 € 
	 355     	Jubiläums-Aquavit 	 42,0 %		 3,40 € 
	 362     	Ramazzotti 		  30,0 %		 3,60 €
	 363     	Fernet-Branca 		 39,0 %		 3,60 € 
	 364     	Jägermeister 		  35,0 %		 3,50 €
	 365     	Underberg 		  44,0 %		 3,50 € 
	 366     	Kümmerling 		  35,0 %		 3,50 €
	

	 367     	Branntwein-Verschnitt 	32,0 %		 2,90 € 
	 368     	Asbach-Uralt 		  38,0 %		 3,90 €
	 369     	Remy Martin V.S.O.P. 	 40,0 %		 4,20 € 
	 270     	Hennessy 		  40,0 %		 4,20 € 
	 371     	Wodka 			  40,0 %		 3,30 € 
	 360     	Friesengeist 		  56,0 %		 4,60 €
	 372   	 Grappa			  38,0 %		 3,30 € 
	 373	 Sambuca 		  40,0 %		 3,80 € 
	 384	 Ouzo 			   40,0 %		 3,40 € 
	 385	 Gin 			   37,5 %		 3,20 € 
	 353     	Baileys, Irisch Cream 	 17,0 %		 3,20 € 
	 387     	Verschnitt - Cola *	 4 cl		  5,50 € 
	 388	 Whisky - Cola *	 4 cl		  6,20 € 
	 389	 Bacardi - Cola *	 4 cl		  6,20 € 
	 * Coca Cola Farbstoff E 150, Säuerungsmittel E 338, Koffein

S p i r i t u o s e n (2cl)

      1  Tasse Kaffee(9)			   3,00 €	      	     	
      2  Becher Kaffee(9)			   4,80 €
      3  Espresso(9)				    2,90 €  
    28  Doppelter Espresso(9)			  4,20 €
      4  Cappuccino(9)				    3,90 € 
     
 
 

		   	    
       		  Fassbiere
    10  Flensburger Pilsener 	 0,3 l	 4,40 € 
    11  Flensburger Pilsener 	 0,4 l	 4,90 €
    12  Flensburger dunkel 		  0,3 l	 4,40 € 
    13  Flensburger dunkel 		  0,4 l	 4,90 € 
    14  Alsterwasser 			  0,3 l	 4,40 € 
    15  Alsterwasser			   0,4 l 	 4,90 €			
    		   
         Warme Getränke 
    22  Teepunsch (4 cl Halligköm)		  3,90 €      	 	
    23  Pharisäer(9) (Kaffee mit 4 cl Rum)		 4,90 €	 
    24  Tote Tante (Kakao mit 4 cl Rum)		  4,90 €

		  Getränkekarte

300 	 Coca Cola(1,3,9) ..............	0,2 l................	2,90 €	   	
301 	 Coca Cola(1,3,9) .............0,4 l...............4,90 €	    
302    	 Coca Cola zero*..........	0,2 l................	2,90 €	   	
303	 Coca Cola zero*..........	0,4 l................	4,90 € 
304  	 Fanta(1,3).......................	0,2 l................	2,90 €	   	
305    	 Fanta(1,3).......................0,4 l ...............	4,90 € 
306   	 Sprite..........................0,2 l...............	2,90 € 	  	
307    	 Sprite..........................0,4 l ...............	4,90 € 
308    	 Spezi(1,3,9).....................	0,2 l...............	2,90 €	   	
309   	 Spezi(1,3,9) .....................	0,4 l................	4,90 €
311	 Stilles Wasser..............	0,2 l................	2,90 € 
312	 Mineralwasser.............	0,2 l................	2,90 €	   
			   *(Cola Zero mit Süßungsmittel,1,3,9,13)

313   	 Mineralwasser.............	0,7 l................	7,90 €  
314    	 Apfelsaftschorle(2)........	0,2 l...............	2,90 €		
315   	 Apfelsaftschorle(2) .......	0,4 l................	4,90 € 
316   	 Bitter Lemon(10) ...........	0,2 l................	2,90 €                 
318    	 Apfelsaft.....................	0,2 l................	3,40 € 		
319    	 Johannisbeernektar.....	0,2 l................	3,40 € 
320    	 Orangensaft.................	0,2 l................	3,40 € 		
321    	 Bionade Hollunder.......	0,33l...............	3,80 € 
322	 Deichlimo Hollunder....	0,33 l..............	3,80 €		
323	 Rhabarbersaftschorle...0,2l.................	2,90 €	   	
324	 Rhabarbersaftschorle...0,4l.................	4,90 €
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstärker  
5) geschwefelt 6) geschwärzt 7) mit Phosphat 8) mit Milcheiweiß 9) koffeinhaltig 10) chininhaltig  
11) gewachst 12) mit Taurin 13) enthält ein Phenylalaninquelle  

Alkoholfreie Getränke 

	     Flaschenbiere
    	 16   Erdinger Weizenbier 	 0,50 l	 5,60 € 
    	 17   Erdinger Alkoholfrei 	 0,50 l	 5,60 € 
    	 18   Erdinger dunkel        	 0,50 l	 5,60 € 
	 19   Flensburger Pilsener 	 0,33 l	 4,00 € 
    	 20   Flensburger frei        	 0,33 l	 4,00 € 

    	   5   Latte Macchiato(9)		  3,90 € 
    	   6   Becher Milchkaffee(9)		  3,90 € 
    	   7   Becher Schokolade 		  3,90 € 
    	   8   Glas Tee				    3,10 € 

         	       	  Aperol Spritz 
    	    21   Aperol Spritz.........................7,90 € 
	      (0,2 l Sekt, 5 cl Aperol, Mineralw., Eis, Orangenscheibe) 



 

Weinkarte 
							     

		  Weingut Felsenkeller-Hof, Heckert Weine - Spitzenweine direkt vom Winzer: 
		  (Nur solange Vorrat reicht)
						       

					     Weißweine			    	 Schoppen 0,2 l 
 
	 	 Rheinhessen, trocken
	 30	 Weißburgunder(5) mit frischer Säure und feiner Frucht				    6,70 €
					   
		  Rheinhessen, trocken
	 31	 Grauer Burgunder(5), Qualitätswein, angenehm saftig mit guter Länge		  6,70 € 

		  Rheinhessen, halbtrocken
	 32	 Bacchus(5), Qualitätswein, gehaltvoll und fruchtbetont, mild			   6,70€ 

		  Rheinhessen, trocken
	 33	 Riesling(5), Qualitätswein, fruchtbetont						      6,70 €

             	 Roséwein
		  Rheinhessen halbtrocken  
	 35	 Portugieser Weißherbst(5), Qualitätswein					      	 6,70 €  

					                Rotwein
	 	 Rheinhessen, trocken
	 36	 Dornfelder(5), Qualitätswein, tiefrot							      6,70 €

		  Rheinhessen, halbtrocken, mild 
	 37	 Portugieser(5), Qualitätswein , samtig, mild	     	    				    6,70 € 
		   
		  Vin de France, trocken 
	 38	 L´Esprit De Mistral Merlot 	 	  					     6,80 €
	  
	 39	 Weinschorle(5)						       		   	 5,20 € 
						          

						        Sherry 
 

	 40	 Sandeman Sherry		  trocken (dry)				    5 cl	 4,30 €
	 41	 Sandeman Sherry  		  medium trocken (medium dry)	 5 cl		  4,30 € 
	 42	 Sandeman Sherry  		  medium süß (medium sweet)	 5 cl		  4,30 € 
	  
	 43	 Martini Bianco 		  mild				    5 cl		   	 4,30 € 
	

Sekt 
	 44	 Sekt Hausmarke						      Flasche 0,2 l 	 7,20 € 

	     Flaschenbiere
    	 16   Erdinger Weizenbier 	 0,50 l	 5,60 € 
    	 17   Erdinger Alkoholfrei 	 0,50 l	 5,60 € 
    	 18   Erdinger dunkel        	 0,50 l	 5,60 € 
	 19   Flensburger Pilsener 	 0,33 l	 4,00 € 
    	 20   Flensburger frei        	 0,33 l	 4,00 € 



www.Hotel-England.de

Telefon 04842 1075



www.Hotel-England.de

 
» Zimmer in ruhiger Lage, nur 3 km zum Badestrand! 
» Zustellbett möglich in fast allen Zimmern! 
» Große Liegewiese und Strandkörbe! 
» Tolles Frühstücksbuffet mit Lachs, Rührei, Speck, Frikadellen usw.! 
» Abschließbare Fahrradgarage mit 11 Steckdosen für Ihre eBikes! 
» Kühlschränke in allen Zimmern! 

Direkte Buchungen über unsere  
	 Homepage möglich!

Doppelzimmer „Süderoog“

Doppelzimmer „Südfall“

Urlaub i
n England?

Doppelzimmer „Habel
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											                   Karte ab  März 2024 
											           Alle Angaben ohne Gewähr!

www.Hotel-England.de

Liebe Gäste,  
	  
durch die Turbolenzen in der Welt und den damit 
verbundenen höheren Kosten für Energie, Gas, 
Versicherungen, Personal, MwSt. Erhöhung usw. 
mussten wir unsere Preise anpassen.  
 
Leider haben wir über 20 Firmen auf die wir ange-
wiesen sind und die zum Teil zusätzlich noch Liefer- 
u. Energiekostenpauschalen, neben den sowieso 
schon erhöhten Preisen besonders beim Fisch und 
den leider z. Z. sehr teuren Krabben, erheben. 
 
Wir holen die Sandschollen direkt mit unserem 
neuen Kühlwagen (siehe Foto) aus Dänemark ab 
und werden dann direkt von uns auch verarbeitet... 
 

 

 
 
Zusätzlich schneiden wir noch die Seitengräten 
weg und ziehen von beiden Seiten die Haut ab... 
 
Die Hälfte ist dabei Abfall und muss noch teuer ent-
sorgt werden und verursacht zusätzlich noch hohe 
Kosten (Speiseresteentsorgung) was wir mitbezah-
len müssen im Einkauf... 
 
Eine sehr aufwendige Arbeit die wohl einzigartig in 
der Region ist... 
 
Wir denken aber, Ihnen dennoch einen fairen Preis 
bei guter Qualität anzubieten. 
 
Ihre Fam. Wilckerling und Team

Liebe Gäste,  
	  
durch die Turbolenzen in der 
Welt und den damit verbun-
denen höheren Kosten für 
Energie, Gas, Versicherungen, 
Personal, MwSt. Erhöhung 
usw. mussten wir unsere 
Preise anpassen.  
 
Leider haben wir über 20 


